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SPECYFIKACJA PIECZYWA

Nazwa pfod;k:a (_n;zv_v_d érodka
spozywczego)

\PBFII_(; szpiﬁa kowa
|

Nazwa handlowa ~ Butka szpinakowa N - ]
Rodzaj pieczywa Pieczywo pszenne |
|

Nazwa i adres ﬁ;;a?déenta (taki
sam jak w KRS)

Jan-Dar sbé’fka z ograniézﬁhq odpowiédzialnoécia 89-200
Szubin, Zamos¢ ul. Rzemiesinicza 2 NIP: 953-22-70-495

Masa netto

70g

Wymiary produktu (&f‘ugos’é,
szerokosc, grubosd)

niewymagany

Wymagania organoleptyczne
(wyglgd zewnetrzny, barwa, smak,
zapach itd.)

Butka o podtuznym ksztatcie. Kolor ztoto-zielony . Smak i
zapach typowy do tego rodzaju pieczywa.

Receptura

IMaka pszenna 10kg :
Mieszanka piekarnicza Mix Szpinakowy 7,0kg '
Woda 1,51 |
Kwas pszenny 1,5kg |
Smalec 0,3kg ‘
Cebulka prazona 0,3kg
Mieszanka piekarnicza Eistar 0,2kg }
Drozdze piekarnicze 0,2kg ,
sol 0,2kg |
Total 28,7kg

Sktad (informacja do umieszczenia
w miejscu sprzedaZy lub na
opakowaniu):

Skladniki: maka pszenna , woda, mieszanka piekarnicza
mix szpinakowy [ maka pszenna, platki ziemniaczane,

( odwodnione ziemniaki, emulgator: mono-i dilicerydy
kwasow tluszczowych , stabilizator: cytrynian sodowy ,
substancja konserwujaca: wodorosiarczyn sodu ,
przeciwutleniacz: Butylohydroksyainzol ), s6l, szpinak
suszony, czosnek granulat, polepszacz grafitowy,
stabilizator: guma guar , szpinak proszek ], mieszanka
piekarnicza eistar [ maka pszenna, gluten pszenny,
(emulgator, mono- i diglicerydy kwasow
ttuszczowychestryfikowane kwasem mono- i
diacetylowinowym), cukier, stabilizatory; (difosforany :
disodu, trisodu, tetrasodu, dipotasu, tetrapotasu, diwapnia i
diwodorodifosforan wapnia, fosforany wapnia:
monowapnia, triwapnia, diwapnia, guma guar ), glukoza,
maka stodowa, jeczmienna, pszenna, olej stonecznikowy,
kwas askorbinowy, enzymy piekarskie, drozdie piekarskie
nieaktywne ], droidze piekarnicze, kwas pszenny|[ produkty
przemiatu pszenicy, skrobia pszenna, woda, stéd pszenny],
smalec( ttuszcz wieprzowy), cebula prazona [ cebula, olej

roslinny palmowy nieutwardzony, maka pszennal, sol.
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Alergeny Alergeny wg skladu
J moze zawiera¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki ziemne,
soje, orzechy, nasiona sezamu, seler, gorczyce, tubin iich
produkty pochodne
Obecnos¢ GMO (Tak/Nie) Nie
|
Wartoéé odzyweza (zgodnie z [ Wartost odzyweza 100g produktu %RWS* w 100g
rozporzqdzeniem UE 1169/2011 w X?;i't(cés;]&)energctyczna 1205/288 144
sprawie przeka.zywama ) — 1.0 14
konsumentom informacji na temat g kw.tt. nasycone o %5
Zywnosci) 2) ! i
Weglowodany (g) 60,1 23,1
'W tym cukry (g) 0,3 0,3
Blonnik (g) 0,3 1;1
Biatko (g) 8,5 17,1
i - 6l (g) 2,8 459 |
Parametry fizyko-chemiczne Zgodne z PN-A-74108:1996

(wilgotnosé, kwasowosé, zawartos(
cukrow ogdtem, zawartos¢
tluszczu, zawartosc soliitp.) - -
Cechy mikrobiologiczne Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi
Metale cigzkie  Zgod :

Egodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Okres trwafosci do 1D
Warunki przechowywania

- <25°C -
Zdjecie etykiety/opakowania Pieczywo pakowane kazdorazowo na zyczenie Klienta w
(opisy na opakowaniu sklepie firmowym. Dopuszczone do pakowania opakowania
jednostkowym) papierowe. Nie wymaga opisu na opakowaniu

jednostkowym z uwagi na dostepnos¢ specyfikacji.

D—a-ta, stanowisko i czytelnﬁ badpis
osoby upowaznionej do
podpisywania umow - b8.08.2025r.




